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) QO€TTC* par personne ®

a Mise en bouche - entrée / 2 plats chauds / fromage / dessert - Hors boisson
-~

Mise en bouche
Maki «chic» au saumon betterave

!h Entrée

Foie gras poélé sur lit de lentilles du Puy, caramel au cidre
et sa creme brulée au potimarron

Plats chauds
Filet de bar en cro(te de sésame, sauce vierge a la grenade
et riz bambou aux shiitaké torréfiés
&
Tournedos de beeuf, sauce Périgueux, purée de panais et céleri,
carotte glacée et échalote confite

Fromage

Le coeur de Retz de «la ferme du pont Caillaud», =
salade verte et confit de péche de vigne

Dessert
Pavlova glacée au sorbet kalamansi, minestrone aux fruits exotiques

Afin de sublimer votre repas, nous vous proposons des

Accords Mets et Vins
-Verre a9€ TTC (12cl) -

*Menu valable le 31 décembre 2024 au soir sur réservation et suivant disponibilités. Menu payable a la réservation, non
remboursable. Accueil de 19h a 20h. Début de service a 20h. Prix nets exprimés en euros et TTC - Service compris.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Réservez votre table au 02 55 40 10 10
ou par mail sur reservation@westotel-pornic.com
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