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par personne Fromage / Dessert - Hors boissons

i\
’
Trésor des bois et du temps : ‘
Ris de veau et trompettes en conchiglioni, -
gratinés a la mimolette affinée =

Koulibiac de saumon, nacre marine au beurre nantais
et farandole de pousses aromatiques

Supréme de pintade aux morilles,
flan de patate douce parfumé au cumin
et poélée des sous-bois aux chataignes

Tomme de vache affinée au cidre,
jeunes pousses d'hiver
et chips de pommes dorées

Vacherin des tropiques,
mariage mangue et ananas,
caresse de mascarpone vanillé

Afin de sublimer votre repas,
nous vous proposons des ACCORDS METS ET VINS
-Verre a 9€ TTC (12cl) -

Réservez votre table au 02 5540 10 10
ou par mail sur reservation@westotel-pornic.com

.\ fz * l Q, *Menu valable le 31 décembre 2025 au soir sur réservation et suivant disponibilités.

‘ Menu payable a la réservation, non remboursable. Accueil de 19h a 20h. Début de service a 20h.
"" Prix nets exprimés en euros et TTC - Service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

www.restaurant-ailleurs.fr
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W WESTOTEL PORNIC - COTE DE JADE - 51 Rue du Canal - Zac de la Ria - 44210 PORNIC
WEST EVENTS PORNIC LA RIA - Société par actions simplifiée a capital variable de 5000€
Restaurant Siege social : 30 rue de I'Europe - 44240 LA CHAPELLE SUR ERDRE - RCS NANTES 793 200 965
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