
E N T R É E

Surprise de topinambours
Brunoise de topinambours aux herbes fraîches et son émulsion au café, 

consommé de topinambours aux épices

A M U S E - B O U C H E

Déclinaison de Saint-Jacques
 Saint-Jacques snackées et en ravioles, duxelle de champignons, 

légumes glacés et crème aux saveurs d’Asie

P L A T
Filet de bœuf Wellington

 Pommes duchesses maison, farandole de légumes d’hiver, 
purée de céleri rave et son jus truffé

Val de Loire, Nobis Domaine de l’Écu 2021, Syrah

F R O M A G E
Crème brulée au fromage de chèvre

 et son pain d’épice maison, gelée d’oignons du jardin au porto 

D E S S E R T
Délice Boréal

 Bûche de Noël glacée, biscuit au chocolat, sorbet à la framboise
Bordeaux, Sauternes Récolte d’Or 2022, Sémillon, Sauvignon

Menu de Noël
M e n u  d u  2 4  D é c e m b r e  D î n e r  - 6 9 € -  

a c c o r d  m e t s  e t  v i n s   - 3 2 € -

R É S E R V E Z  V O T R E  T A B L E  A U  0 2 . 5 1 . 7 4 . 0 8 . 0 8
C o n d i t i o n s  d e  r é s e r v a t i o n :  L e  m o n t a n t  t o t a l  d e  v o t r e  r é s e r v a t i o n

s e r a  d é b i t é ,  e n  c a r t e  b a n c a i r e ,  à  l a  r é s e r v a t i o n .

Accueil et Apéritif entre 19h15 et 20h00 - Service des Entrées à 20h30

Cocktail Christmas Love - Vodka, Liqueur de Chambord, 
purée de Framboises, Citron vert et Jus pêche de Vigne

Forfait Sans alcool
-15€-

Cocktail de fruits,
jus, limonade 

et sirop
Eau plate ou

pétillante
Boissons Chaudes

Menu Enfant*
-34.50€-
(5-12ans)

Entrée
Plat

Dessert
*1/2 portion du
menu adulte

Muscadet Amphibiolite Domaine Landron 2022, Melon de Bourgogne


