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Ravio le  de  champignons ,  jaune d ’œuf  conf i t ,  crème de

châtaigne  e t  mousse  r icot ta  truf fée

Saint Valentin

déjeuner/diner aux chandelles
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55 € /  pers
Amuse bouche & coupe de champagne

Entrée /  Poisson /  Viande /  Dessert
Servi  uniquement le  14 février  midi  et  soir

Lotte  cui te  en  basse  température ,  po ireaux crayon aux
feui l l e s  de  nor i ,  champignons  e t  émuls ion tandoor i

V I A ND E
Quasi  de  veau légèrement  fumé et  rôt i ,  pomme de  terre

Agria ,  s iphon cé ler i  noi se t te ,  jus  corsé  au porto  e t  aromates

D E S S E R T
Biscui t  dacquoise  coco ,  ganache  choco lat  b lanc  e t  mangue ,

insert  aux frui t s  de  la  pass ion

INFO & RÉSERVATION :
02 51 74 60 06 contact@domaine-de-la-gressiere.com

Domaine de la Gressière


