Menu de St sylvestre

Le réveillon sans stress, a emporter avec le sour.re

cassolette de Saint-jacques au pastis
—~ Ot
gratin de gambas a la bisque de homard
——CY —

foie gras et son confit de figues

ST

Filet de bar au beurre nantais
Mousseline d'asperges et parmesan

ST

P'tit r6ti de veau sauce madeére
Gratin dauphinois, fagot haricots verts

— Ot

Supréme de pintade sauce au vin jaune
Gratin dauphinois, fagot haricots verts

S

Déme chocolat mandarine
mousse chocolat noir, perlé de mandarine

Déme impératrice
mousse mangue passion, biscuit joconde, glagage jaune
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Déme rubis
mousse framboise, coeur coulis de framboise dans sa coque
chocolat noir, biscuit joconde et glagage rouge

Menu enfant

Saumon fumé ou foie gras
Supréme de volaille forestiére - gratin dauph1no1s “
dessert identique au menu
Tarif : 22,50€

TARIFS :
entrée + poisson + viande + dessert : 44,50 € par personne
entrée + poisson + viande : 39,50 € par personne
entrée + poisson ou viande + dessert : 32,50 € par personne
entrée + poisson ou viande : 27,50 € par personne
poisson ou viande : 16,90 € par personne

A retirer le mercredi 31 décembre 2025 entre 10h30 et 14h30
a L’Océanic - 4 rue Jean du Plessis - 44760 LA BERNERIE EN RETZ
menu prét a réchauffer

Pensez a réserver au 02 40 82 70 52 ou par mail a contact@brasserie-oceanic.fr

\\é !" U “C’ Dés que possible (quantité limitée)




