
TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, GRAINES DE
SÉSAMES CHUTNEY MANGUE À L’OIGNON ROUGE

NOIX DE SAINT JACQUES SNACKÉES, PERLES DE YUZU,
ÉCLATS DE NOISETTES, CRUMBLE DE LEGUMES, SAUCE VIN

BLANC

Menu Saint Sylvestre

DEMI MAGRET DE CANARD SAUCE HYDROMEL, ECRASÉ DE
POMME DE TERRE À L’HUILE DE TRUFFE

COCKTAIL DE BIENVENUE

DÔME ROCHER CHOCOLAT NOISETTES
COUP DU MILIEU- PAUSE GLACÉE

VERRINE PANNA COTTA DE BUTTERNUT EMULSION CEPES

Amuse bouche

Entrées

Plat

Dessert

&

95€ par personne, hors boisson

COUPE DE CHAMPAGNE OFFERTE À MINUIT


