MACARON SAINT JACQUES FLAMBEE, YUZU ET VANILLE FUMEE
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’ SAUMON GRAVLAX AUX POIRES, BAIES ROSES ET ANETH
>/

Entré *
| nirree \
/ Py \
6 FOIE GRAS MAISON ET SON CHUTNEY D’0OIGNONS CERISES NOIRES \ @/

/ O AU PIMENT D’ESPELETTE
!

j \ g)lat

/ —=
/QK\ SUPREME DE CHAPON, SAUCE MORILLES, ((z\ >
GRATIN DAUPHINOIS ET LEGUMES GLACES —

S / ) ou ' ' {é,;‘//%/
/ FILET DE BAR ROTI, SAUCE FACON BEURRE BLANC, LEGUMES GLACES ET SON A \'%‘ /
O RIZ BASMATI £ (" ,

/
romages ANN=
\ %
> \ BRIE AUX TRUFFES ET TOMME BRULEE \Q 6 /
X\
‘ MESCLUN DE SALADE AUX NOIX m

RNA
0 Ovilsai ) —t
rL 09&9 surmancoe X%‘S:(

Y, sof)

COUPE DE CHAMPAGNE

\ \ , < 77
SUCCES PRALINE - MACARON FRAMBOISE - DUNE BLANCHE W %/’If
‘ 7

sur reservatlon

9\(‘%/:/2/ // = N atlo uszcale é 4&?‘0 ’
A \\%’1\ \@/ \&\

// 90 Euros par personne - Tarif (hors vins) / | (ﬁ



