
 

 

 

 
MENU DES FÊTES DE FIN D’ANNÉE 2024 

A EMPORTER 

 

38 EUROS / PERSONNE 

  

UNE ENTRÉE, UN PLAT, 

UN FROMAGE ET UN DESSERT, 

 

POSSIBILITÉ DE PRENDRE À L’UNITÉ. 

 

 

Pour noël, commande souhaitée avant le 20 

et à venir retirer le 24 décembre. 

 

Pour le nouvel an, commande souhaitée avant le 27 

et à venir retirer le 31 décembre. 

 

TOUS NOS PLATS SERONT SERVIS FROID ET A 

RÉCHAUFFER À LA MAISON !!! 

 
        Par téléphone :                                   ou via notre site : 

      02 40 21 36 73                                  www.lelaumas.fr 

http://www.lelaumas.fr/


 

 

   
MENU A EMPORTER 

 

ENTRÉES : 10 € 
- Terrine de foie gras et pain d’épice, 

chutney de mangue. 

 

- Mousseline de poisson blanc sur son sablé d’aneth, 

saumon mariné. 

 

PLATS : 18 € 
- Suprême de pintade farci aux champignons sauvages, 

sauce au foie gras. 

 

- Poisson noble et son crumble aux agrumes, 

sauce à l’orange. 

 

Accompagnements : 
- Poêlée de légumes de saisons et 

palets de pommes de terre fondants. 

 

FROMAGE : 4 € 
- Croquette panée de brie de Meaux aux pommes. 

 

DESSERTS : 8 € 
-Crémeux de spéculoos et poire pochée à la fève de Tonka 

dans sa coque en chocolat. 

- Bûche au fruit de la passion et sa crème de citron vert, 

sablé breton à la noix de coco. 

 


