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Brouillade d’oeuf a la truffe en coquille et caviar d’Aquitaine

Meédaillon de foie gras mi-cuit au piment d’Espelette,
gelee de biere rouge

SN T

Raviole de langoustines et son émulsion de bisque

de homard, mousseline de panais vanillee 5 g
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Voyage en Sicille, sorbet citron et limoncello maison ﬁ,‘#’y Y 4
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Pigeonneau de Pornic, filet cuit sur coffre et cuisse
confite, mousseline de patate douce et jus reduit
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Planche de fromages affines de la ferme de 4%
Pont-Caillaud (St Pere en Retz) i %
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Obsession chocolat - Dacquoise cacao, praling feuilletine . ws.® * ..,
croustillant et mousse chocolat &F % %,
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MENU COMPLET 85§ / pers
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ACCORD METS ET VINS (1 vin par plat) Jp§ / pers

Infos et réservations 02.51.74.60.04 ou par mail @,_
lepatiodufouquet@gmail.com LE PATIO

Places limitées DU FOUQUET



