
Me n u  R é v e i l l o n
AMUSE-BOUCHE

Brouillade d’oeuf à la truffe en coquille et caviar d’Aquitaine

Pigeonneau de Pornic, filet cuit sur coffre et cuisse
confite, mousseline de patate douce et jus réduit

Médaillon de foie gras mi-cuit au piment d’Espelette,
gelée de bière rouge

Planche de fromages affinés de la ferme de
Pont-Caillaud (St Père en Retz)

Obsession chocolat - Dacquoise cacao, praliné feuilletine
croustillant et mousse chocolat

2025
Raviole de langoustines et son émulsion de bisque
de homard, mousseline de panais  vanillée

P OUR  BIEN COMMENCER

CÖ TÉ MER

INS TANT  G LACÉ 

Voyage en Sicille, sorbet citron et limoncello maison

CÔ TÉ TERRE

LA PAUSE FROMAGE

MOMENT  GOURMAND

M E N U  C O M P L E T  8 5 €  /  p e r s

A C C O R D  M E T S  E T  V I N S  ( 1  v i n  p a r  p l a t )  3 6 €  /  p e r s

I n f o s  e t  r é s e r v a t i o n s  0 2 . 5 1 . 7 4 . 6 0 . 0 4  o u  p a r  m a i l  
l e p a t i o d u f o u q u e t @ g m a i l . c o m   

P l a c e s  l i m i t é e s


