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L'ATELIER

L'ALCHIME CULINAIRE

SAINT-SYLVESTRE

140€ Amuse-bouche / Entrée / Plat 1/ Plat 2 / Fromage / Dessert
35€ Nos accords Mets & Vins

# (Euf, truffe, Vodka francaise & caviar Oscietra

¢ Foie gras mi-cuit,
Chutney d’oignon rouge a la réduction de porto & vin rouge aux épices, gel de
betterave 4 la fleur d'hibiscus, espuma au pain d'épice

# Bar de nos cétes en écailles de pommes de terre safranées,
Purée de fenouil & mini fenouil glacé, aioli 1éger, soupe de poissons réduite & infusée
aux agrumes

# Quasi de veau légérement fumé puis réti,
Croute de shiso pourpre et de miso, calisson de pomme de terre, pommade d’oignons
grillés, Jus corsé au porto rouge et tomme locale

¢ Crémeux de Bourgogne a la truffe,
Condiment de datte au gingembre, pain soufflé aux graines de pavot

# Crémeux de chocolat noir au piment d'Espelette,
Chocolat noir 65%, riz soufflé au praliné, siphon au thé macha, créme a la pistache, gel
cassis & chartreuse




