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nid croustillant, salsa verde

Le foie gras mi-cuit
gruée de cacao, cerises Amarena, feve Tonka

Les Noix de Saint Jacques
poulpe confit, céleri, pomme,
émulsion au Noilly Prat

La pause glacée
Orange, cointreau, piment d’espelette
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Le Veau “Segala IGP Aveyron”
cuit a basse température, pommes de terre,
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Le Saint Marcelin roti
miel, hibiscus, granola salé, jeunes pousses
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@)Douceur Chocolat Valrhona de la Saint Sylvestre
\\ chocolat Nyamgbo, citron, gingembre
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Entrée froide, entrée chaude, plat viande, fromage, dessert : 61€

Date limite de commande: 26/12 a 12h
Pour un retrait le 31/12 de 11h a 16h au restaurant
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Commande par mail ou téléphone:
commande@villanoe.fr ou 02.40.82.34.56



