
Menu Saint Sylvestre 98€31 décembre 2025

Coupe de champagne
et son huître pochée servie tiède, 

nid croustillant, salsa verde

Le foie gras mi-cuit
gruée de cacao, cerises Amarena, fève Tonka

Les Noix de Saint Jacques
poulpe confit, céleri, pomme, 

émulsion au Noilly Prat

La pause glacée
Orange, cointreau, piment d’espelette

Le Veau “Segala IGP Aveyron”
cuit à basse température, pommes de terre,

morilles

Le Saint Marcelin rôti
miel, hibiscus, granola salé, jeunes pousses

Douceur Chocolat Valrhona de la Saint Sylvestre
chocolat Nyamgbo, citron, gingembre

M E N U  A  E M P O R T E R

E n t r é e  f r o i d e ,  e n t r é e  c h a u d e ,  p l a t  v i a n d e ,  f r o m a g e ,  d e s s e r t  :  6 1 €
D a t e  l i m i t e  d e  c o m m a n d e :  2 6 / 1 2  à  1 2 h  

P o u r  u n  r e t r a i t  l e  3 1 / 1 2  d e  1 1 h  à  1 6 h  a u  r e s t a u r a n t

C o m m a n d e  p a r  m a i l  o u  t é l é p h o n e :
c o m m a n d e @ v i l l a n o e . f r  o u  0 2 . 4 0 . 8 2 . 3 4 . 5 6


