menu du 25 décembre au midi

5 @
ENTREE ,
Foie gras de canard mi-cuit f}
pain d’¢pices et contit dlagrumes &
ou

lartare de poulpe et bar, fruits exotiques,
huile de sésame toast¢

Prar

Supréme de chapon cuit a basse tempcrature,

A\

Z feuille ateuille de pommes de terre, sauce poulette
- aux morilles
ou

Coquilles saint Jacques juste saisies,
crevette rouge sauvage croustillante, mousseline de
patates douces,
sauce champagne a la vanille

DESSERT

Bliche de Nodl
chocolat / caramel

Tarif 'Menu a Fmmporter”
['ntrée, Plat et Dessert : 56€
DATE LIMITE DE COMMANDE :1e 18/12 a12h

ur un retrait le 24/12 de 11th a 15h30 au restaurant
X Commande par mail ou €léphone :
‘ommande@villanoe.fr ou 02.40.82.54.56
B




